WHAT’S COOKING IN OUR ARCHIVES!

A taste of the past

DESSERTS

FABULEUX
v A

de Marie Fraser

A LA

Creme Glacée
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CARRES AUX FRAISES
ET A L'ANANAS

(9 portions)

tasses de miettes de biscuits
graham a la cannelle

tasse de beurre fondu
chopine de créme gl&cée aux
fraises

boite de 20 onces d'ananas
écrasé, bien égoutté

. Réduire les biscuits en miettes.

Asperger les miettes de beur-
re fondu et bien méler. Pres-
ser la moitié des miettes sur
le fond d'un moule & géteau
beurré de 8 x 8 x 2".

. Mettre la créme glacée dans

un bol et la fouetter jusqu'a
ce qu'elle soit lisse. Méler
I'ananas égoutté.

Etendre sur les miettes dans
le moule & gateau. Recouvrir
de l'autre moitié des miettes
et tasser légérement. Conge-
ler ferme. Couper en neuf
carrés pour servir,
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