WHAT’S COOKING IN OUR ARCHIVES!

A taste of the past
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CROUSTADE AUX POMMES \‘\

6 tasses de pommes parées, tranchées
1 c. a table de jus de citron

4 tasse de farine tout usage tamisée
%, tasse de gruau

1 tasse de cassonade

4 tasse de beurre

Disposer les pommes dans un plat a
four beurré; y ajouter le jus de citron.
Mélanger farine, gruau et sucre; y cou-
per le beurre en une chapelure gros-
siere. Déposer sur les pommes. Dorer
a 375°F, 35 a 40 minutes. 6 portions.
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